人员需求计划表
	序号
	招聘岗位
	招聘人数
	任职要求
	备注

	1
	厨师

（派遣人员）
	1人
	1.年龄50周岁及以下，身体健康，持有有效健康证，无传染病及不良从业记录。

2.熟悉家常菜、大众餐制作流程，菜品口味稳定，具备食堂、单位后厨实操烹饪经验优先。

3.了解食品安全相关规范，讲究卫生、食材节约，具备良好的职业素养。

4.吃苦耐劳、责任心强，服从工作安排。
	岗位职责：

1.负责公司员工食堂食材加工、菜品烹饪工作，严格把控菜品口味、卫生与出品质量。

2.严格执行食品安全管理制度，规范食材清洗、加工等流程，杜绝食品安全隐患。

3.负责厨房食材验收、分类存放及库存管理，合理节约食材，严控食材损耗。

4.做好厨房操作台、厨具、库房及后厨环境卫生清洁、消杀工作，保持后厨整洁规范。

薪资：3000元-4000元


